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El profesor Francisco Garcia Carmona, en primer plano, dirige el equipo formado por: Alvaro Sinchez, Agustin Sola, Mercedes Jiménez y Manuela Pérez
(sentados de izquierda a derecha); Maria Garcia, Fernando Gandia, Pepa Escribano, Sofia Jiménez y José Manuel Lopez (de pie, deizquierda a derecha)

DESCUBRIMIENTO

Demostraron que
la remolacha tiene
antioxidantes

P Los investigadores del grupo
de Bioquimica y Biotecnologia
Enzimatica desarrollan una linea
de investigacion para obtener y
conservar antioxidantes y antira-
dicales; dos palabras que en los
ultimos afios nos hemos acos-
tumbrado a escuchar por los be-
neficios que tienen para la salud
y sus efectos para prevenir el en-
vejecimiento. Como parte de es-
tas investigaciones descubrieron
en 1998 que el pigmento de lare-
molacha, denominado betalaina,
tiene altas capacidades antioxi-
dantes. Y los pigmentos que se
encuentran en la remolacha pue-
den encontrarse en otros alimen-
tos. Fruto de aquel descubri-
miento y gracias a investigacio-
nes posteriores, el grupo de la
UMU logrd desarrollar y patentar
hace dos afios el acido betalami-
copuro, que es lo que da a la re-
molacha las propiedades antira-
dicales. El reto que los investiga-
dores se han fijado ahora es con-
seguir complejos moleculares
con los antioxidantes para que no
pierdan sus cualidades al diluirse
en agua. A. L. G.

Investigacion con enzimas. El grupo de investigacion de la Universidad de Murcia de Bioquimica y Biotecnologia Enzimatica ha conseguido
situarse entre los tres primeros de Espafia en su campo gracias a trabajos que permiten a la industria farmacéutica elaborar fémulas mas
respetuosas con el medio ambiente. La evolucion de las enzimas en el laboratorio centra ahora la atencion de los investigadores

La quimica que cree en el verde

Amalia Lopez
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W El grupo de investigacion que
dirige Francisco Garcia Carmo-
nacentra gran parte de su traba-
jo en los laboratorios de la Uni-
versidad de Murcia en la bus-
quedade enzimas (moléculasde
naturaleza protéica que catalizan
reacciones quimicas) que pue-
dan ser aplicadas a un uso in-
dustrial, especialmente en la in-
dustria farmacéutica. El trabajo
con estas enzimas es lo que se ha
definido comola ‘quimicaverde’
ylosinvestigadores de la Univer-

sidad de Murcia estdn entre los
tres grupos mas importantes del
pais en este campo. Esta posicion
es la que les ha valido para for-
mar parte de Una Region de cien-
cia, libro publicado porla conse-
jeria de Universidades, Empresa
e Investigacion para dar a cono-
cer el trabajo de los grupos pun-
terosdela Comunidad. «La qui-
mica tradicional genera efluen-
tes muy contaminantes porlane-
cesidad de disolventes que re-
quiere y, ademads, necesita mu-
cha energia, por lo que contami-
na mas. Con las enzimas esto no
ocurre. Se trabaja a temperatura
ambiente, por lo que no es nece-
sariala energia, yademads son, di-
gamos, mucho mds amigables

La investigacion con enzimas
permite obtener ‘ingredientes’
para medicamentos mas baratos
Yy menos contaminantes

con el medio ambiente y tienen
menosriesgo paralos trabajado-
res», explica Garcia Carmona. El
equipo lleva trabajando en este
campo desde 1986 y en 2004 for-
maliz6 cinco patentes; cuatro de
ellas sobre la obtencién via enzi-
matica de un intermedio avan-
zado -algo asi como un ingre-
diente que después los laborato-
rios farmacéuticos usan para ela-
borarlas férmulas que dan lugar
a medicamentos- y una quinta

de un antibiético de amplio es-
pectro que se usa en los hospita-
les. En 2007 patentaron sobre
otrointermedio avanzado parala
obtencién de antibidticos. Lo-
grar estos ‘ingredientes’ para las
farmacéuticas a partir de enzi-
mas tienela ventaja de que acor-
talos procesos de purificacién; lo
que supone el 50% de los costes;
algo en lo que las farmacéuticas
estan muy interesadas. Enlos tl-
timos afios su trabajo se estéd cen-
trando en conseguir desarrollar
enzimas que permitan desarro-
llar el medicamento contrala gri-
pe aviar con un proceso mas sim-
ple y econdmico. Por ahora, ya
han conseguido culminar dos
etapas enzimadticas y estan mds

cerca de su objetivo. Pero la in-
vestigacion con enzimas tiene to-
davia muchos retos por delante.
El grupo de investigacién de la
UMU esta volcado en obtener
nuevas enzimas mediante el ac-
ceso, en el laboratorio, atodoslos
genes presentes en el entorno
natural, puesto que hoy por hoy
solo hay acceso al 2%, que co-
rresponden a los microorganis-
mos cultivables. Conseguir la
mutacién de estas moléculas
para lograr su evolucién es otro
de los objetivos que se marcan
los investigadores. «Los bioqui-
micos, en este campo, hacemos
lo que sabe hacer la naturaleza,
no nos hemos inventado nada»,
afirma el investigador.



