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DESCRIPCION

Miéquina automatica peladora-troceadora y
limpiadora de alcachofas en crudo.

El presente Modelo de Utilidad se refiere a una
maquina automatica que pela, trocea y limpia
una alcachofa, con descorazonado incluido y, ello,
de forma progresiva y en crudo, cumpliendo unas
fases perfectamente delimitadas, que admiten do-
blar la producciéon, soslayando cualquier tipo de
operaciéon manual intermedia.

Son conocidas maquinas manipuladoras de la
alcachofa que pelan la pieza como tnica fase, me-
canizada dejando el troceado y limpieza del co-
razén como manipulado manual, rompiendo el ci-
clo y relentizando el proceso, lo que provoca una
pérdida de efectividad y rapidez, ademéas de adop-
tar evidentes inconvenientes estructurales entre
los que se encuentran, de forma primordial, el
que en la fase mecdnica de pelado se utiliza un
dispositivo de agarre a base de mordaza, con un
brazo fijo y otro movil que se abre por leva y a
la contra de un muelle a presién que, en el caso
de no estar bien calibradas las alcachofas, pierden
su posicién centrada y, el pelado, resulta irregu-
lar y defectuoso, al mismo tiempo que los mo-
vimientos de la méquina se realizan por medios
puramente mecdnicos, mediante cruces de malta,
bielas excéntricas, muelles, levas, cadenas etc. im-
precisos, y con progresion informal. Asimismo y
dadas las grandes dimensiones de la maquina, se
utilizan, normalmente, con el disco de giro en ver-
tical para ocupar el menor sitio posible, lo que
aun entorpece el posicionamiento de la alcachofa
en su alojamiento y obligando a realizar, dicho
movimiento, con una sola mano, haciendo impo-
sible forzar la produccién.

Estos inconvenientes ha sido soslayados por
la maquina de la invencién que, totalmente au-
tomatica en todas sus fases y sin ninguna manipu-
lacién intermedia, presenta unas ventajas eviden-
tes que se derivan de la propia estructura y fun-
cionalidad de la méquina que vamos a desarrollar
en la presente Memoria y que incluye una fase de
descorazonado automadtico, que siempre ha sido
manual hasta el momento y, ademads, adopta un
fundamento funcional en el que se suprime todo
artificio exclusivamente mecanico y buscando mo-
vimientos por medios neumaticos, evidentemente
mas progresivos y suaves, alternando las fases su-
cesivas del manipulado sobre un disco portador
que materializa las mencionadas fases, sucesiva y
simultaneamente a partir del momento en el que
la operaria alimenta, de dos a dos alcachofas en
crudo, los vasos de goma eldsticos a presion, segui-
damente centradas perfectamente por el apreta-
dor, en fase sucesiva que permite alcanzar el paso
cortador de rabo y punta y pasar al pelador y ex-
pulsor del corazén, todo ello de forma centrada
hasta alcanzar el resto de operaciones, es decir,
troceado y limpieza, aprovechando al maximo las
alcachofas.

Todo este proceso se explica a continuacién
apoyandonos en los dibujos que acompanan a esta
Memoria y en los que se ha materializado una
realizacién preferida, de la misma, dada a titulo
de ejemplo que no tiene caracter limitativo.

En los dibujos:
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La fig. 1 muestra una vista perspectiva del
cabezal activo de la maquina, con vista a la zona
operativa con sus fases sucesivas,

La fig. 2 una vista en planta superior de la
maquina,

La fig. 3 muestra un detalle, segin el corte
vertical por la linea A-A’ de la fig. 2, con de-
talle de la salida de hojas sueltas separadas de los
trozos de alcachofa ya terminadas.

La fig. 4 muestra un corte vertical de un de-
talle del puesto de pelado y descorazonado de la
fig. 1,

La fig. 5 una vista en planta del puesto de la
Fig. 4,y

La Fig. 6 muestra una vista en corte vertical
del puesto de troceado y recogida del producto
terminal y anterior al de limpieza de los vasos por-
tadores y disponerlos para reiterar la operacién
plena.

En los dibujos, hemos representado por (1)
un armazon de acero inoxidable protegido por cu-
bierta (25) del mismo material y de la que asoma
un pequeno sector del disco mévil 4; sobre un
eje (3) articulado entre la encimera (2) en forma
de “Y” del armazén (1) y de una traviesa infe-
rior, de forma que se pueda “colgar” de (2) los
cilindros (5) de los centradores-apretadores de las
alcachofas en segunda fase, asi como los cilindros
(6) y (7) de los expulsores del corazén y del (8)
expulsores de hojas en ultima fase.

De los manguitos (25) y (26) fijos axiales con
el eje (3) se insertan el soporte del conjunto del
motor y sierras circulares (4) y (10) de la cola y
cabeza de la alcachofa y del brazo (9) portante de
los peladores dobles (11), mientras que del propio
armazon y en articulado en rétulo se fija en el
armazoén (1) el cilindro (18) de movimiento hori-
zontal del disco (4) y que mediante articulacién
sobre brazo de soporte al cilindro (14) que se apes-
tilla en el alojamiento que por fase le corresponda
de los alternados y circularmente dispuestos en el
disco (4) con los indicativos -a-, -b-, -c-, -d- y -e-
provocando el arrastre circular del disco cuando
corresponda y en armonia con el otro cilindro ver-
tical (13) fijado a brazo horizontal intermedio y
fijado a la estructura, cuando desclava del indica-
tivo de fase anterior.

Debajo del plato o disco giratorio (4) y vincu-
lado al brazo (19) fijado al armazén (1) se ve un
cabezal doble (12) de descorazonado de las alca-
chofas, asi como, a caballo del disco, las sierras
circulares (4) y (10) que cortan las puntas, por
debajo y el rabo por encima, y en el otro vértice
el cabezal doble (15) para el troceado de las alca-
chofas, coincidentes con los cilindros “colgados”,
por encima del disco (6) y (7) expulsores de los co-
razones y, terminando las fases y el giro del disco
en otro cabezal doble, encima del disco y en ci-
lindros “colgados” (8) que expulsan y limpian de
hojas las copas de caucho colocacién inicial, cu-
yos desperdicios caen sobre la cinta sin fin (16) de
recogida, mientras que las partes troceadas, des-
corazonadas y limpias caen en la tolva de salida

17).

( De esta manera, colocadas con las dos manos,
dos piezas de alcachofa en los vasos o alojamien-
tos de caucho del plato o disco (4) que asoma, con
su sector, por fuera de la cubierta protectora de
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la maquina (24), precisamente con el rabo hacia
arriba, automdaticamente, se desenclava el pesti-
llo del cilindro (13) del alojamiento -d- de la 12
fase en el plato, al cual deja libre para girar vy,
simultaneamente, el pestillo del cilindro vertical
(14) se enclavara en el alojamiento -e- del plato
para hacerlo girar en el sector circular correspon-
diente a una de las cinco fases del manipulado vy,
debidamente empujado por la accién neumatica
del cilindro lateral (18), hasta, una vez girado, se
invierte la accién y se clava el (13), para fijar el
plato y se desclava el (14), con lo que se ha po-
dido presentar, las alcachofas insertadas a la fase
siguiente o de apriete y posicionado de las mimas
por los cilindros (5), siguiendo el movimiento, con
las mismas operaciones de enclavado y desencla-
vado de los cilindros de empuje (13) y (14), para
presentar las piezas de tratar en la fase -c- de pe-
lado y descorazonado por los cilindros (11) para
lo primero y los inferiores (12) para el descorazo-
nado, todo ello después de que se haya cortado,
el rabo y las puntas, en el desfile previo al paso
de las sierras circulares, superior e inferior, (10)
y A’, para seguir con la fase -d-, una vez fijado
el plato en su posicién, los cilindros “colgados” 6
y 7 colocan las piezas en los cortadores de cuchi-
llas radiales (15) que las trocean, al mismo tiempo
que son expulsados los corazones, y los dejan caer
en la tolva giratoria (17) que las dan salida, al
mismo tiempo que las criban, mientras que en el
siguiente giro, al punto -e- se limpian los vasos
de colocacién por accién de los cilindros (8) que
limpian de hojas y restos a las copas y las dejan
listas para iniciar un nuevo ciclo, cuando se rea-
lice el giro sucesivo, y cuyos restos caen sobre la
cinta sin fin (16).

El puesto “d”, penultimo del ciclo activo com-
pone el puesto pelador-troceador y que se subdi-

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

vide en dos zonas, perfectamente separadas, una
por encima del plato o disco mévil (4) y que con-
siste en dos carcasas (11) huecas dentro de las que
se dispone sendas cuchillas (27) vinculadas a eje
vertical fijados a la “T” (20) accionado por el ci-
lindro neumatico (21) fijo al brazo (9) ya citado,
de tal forma que al comenzar la actividad en el
puesto “d” dichas cuchillas (27) pelan la superfi-
cie exterior de cada pieza al girar alrededor de las
mismas.

Estas mismas piezas y en su momento reciben,
por debajo del mencionado plato o disco (4) en
corte, un corte vertical para descorazonar las pie-
zas dispuestas en el disco (4), todo ello mediante
el dispositivo fijado mediante un brazo (19) ya ci-
tado al propio armazén (1) y unido a una “I7,
(22) sobre la que actia el cilindro neumético (23)
que sube y baja las cuchillas cilindricas (12) que
se insertan y separan los corazones de las pie-
zas dispuestas mds arriba, con lo que concluye
la funcién de este puesto, para pasas al puesto
“e” de troceado y recogida del producto final.

Dentro de la esencialidad de la invencién ca-
ben variantes de detalle, asimismo protegidas y
asi podra ser cualquiera la forma general de la
estructura del armazén, asi como de su cubierta
protectora, cualquiera el ritmo de giro propuesto
para las sucesivas fases del manipulado, cual-
quiera el nimero de copas de recepcién inicial,
pudiendo con mano de obra especializada, tripli-
car y aun cuadruplicar la produccién, cualquiera
el medio de descabezar y suprimir el rabo que se
utilice, cualquiera el medio de provocar la sepa-
racién de las hojas sueltas de los trozos de alca-
chofa y, desde luego, cualquiera las dimensiones y
materias en que se realicen todas y cualquiera de
las partes de la maquina en cuestién.
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REIVINDICACIONES

1. Maquina automatica peladora-troceadora
y limpiadora de alcachofas en crudo, caracteri-
zada por el hecho de constar de un armazén en
metal antioxidante, protegido por una cubierta
del mismo metal, de la que asoma un pequeno
sector circular de un disco movil y horizontal, gi-
ratorio sobre eje vertical articulado entre una en-
cimera en forma de “Y” del propio armazdén y de
una traviesa inferior, de cuya encimera se pueden
“colgar” los cilindros neumaticos de varios opera-
dores correspondientes a diferentes fases del ma-
nipulado y, cuyo eje, presenta manguitos axiales y
fijos que insertan otros tanto brazos para sostener
operadores diferentes y de fases sucesivas, como
pueden ser las sierras circulares de pelado de rabo
y puntas, de los peladores dobles, mientras que
del propio armazén y en articulado en cabezal de
rétula el cilindro impulsor de giro coordinado con
cilindro vertical de enclavamiento al disco que, a
su vez estd vinculado a brazo fijo a manguito del
eje y que permite el arrastre del plato a las dife-
rentes fases de manipulado, en fijacién combinada
con desclavado de otro cilindro vertical vinculado
a brazo, también radial.

2. Méquina automética peladora-troceadora
y limpiadora de alcachofas en crudo, segun la rei-
vindicacion 1, caracterizada por el hecho de que
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cada giro del plato se desplaza cada una de las
fases un sector precalculado y se disponen las pie-
zas a un manipulado progresivo y totalmente au-
tomatico, correspondiendo, al primero a la colo-
cacion de las piezas, la segunda a un apriete y
centrado de las mismas, la tercera de pelado y
descorazonado, con un paso anterior de cortado
de rabo y punta en desfile entre dos sierras circu-
lares, la cuarta a un troceado y expulsado sobre
tolva cilindrica y la quinta de limpieza de los va-
sos, preparatoria a nuevo ciclo.

3. Miéquina automética peladora-troceadora
y limpiadora de alcachofas en crudo, segun las
reivindicaciones anteriores, caracterizada por el
hecho de que la fase tercera de pelado y descora-
zonado consta de una zona, por encima del disco
o plato giratorio, compuesta por los peladores a
base de cuchillas desplazables giratorias en car-
casa vinculada a brazo fijado a manguito coaxial
con el gje y desplazables, de arriba abajo por cilin-
dro fijo al citado brazo, mientras que por debajo
del disco movil se dispone otro dispositivo fijado
al armazoén por brazo diagonal de dos descorazo-
nadores desplazables hacia arriba mediante cilin-
dro fijo al brazo y que realiza toda la operacién
simultdneamente.

4. MaAquina automadtica peladora-troceadora
y limpiadora de alcachofas en crudo.
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