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DESCRIPCION

Madquina para obtencién de turba a partir de
purines.

La presente invencién, como su propio titulo
indica se refiere a una méaquina que partiendo de
purines u otros liquidos procedentes de las indus-
trias conserveras, alimentarias o incluso de verti-
dos municipales y mezclandolos con serrin, viruta,
paja o tierra, permite formar turba que se puede
emplear como abono directo.

Los purines y otros vertidos liquidos ocasio-
nan graves problemas medio-ambientales, espe-
cialmente por la contaminacién y el mal olor
que llevan emparejados. Su empleo directo como
abono no estd recomendado no solo por la conta-
minacién que introducen en el terreno, sino que
ademas queman la planta, o le introducen ciertas
caracteristicas de sabor, que es detectado incluso
por los animales cuando se trata de plantas forre-
jeras.

No se conocen mas métodos de eliminaciéon
de purines que su almacenamiento y su poste-
rior aplicacién por riego directamente sobre el
terreno sin cultivar. Asi pues, la maquina aqui
preconizada resuelve favorablemente el problema
que este tipo de productos plantea y, ademas de
mejorar sensiblemente las condiciones impuestas
por la presencia de este tipo de contaminantes y
los olores que conllevan, permite la obtencién de
turba empleada directamente como abono, que ya
ni huele ni perjudica las plantas, puesto que por
el proceso de fermentaciéon natural al que es so-
metido el producto antes de su distribucién las
caracteristicas contaminantes y el olor tipico que
desprenden ha sido eliminado, pudiendo comer-
cializarse como turba para jardineria o cualquier
otro tipo de cultivo.

La maquina aqui preconizada comprende un
dispositivo de mezcla de los purines o residuos
liquidos con serrin u otras sustancias organicas
sélidas, formando una masa que se compacta,
conforma y corta obteniendo bloques de turba con
alto valor como abono que se puede aplicar direc-
tamente sobre la tierra como tal, una vez que ha
fermentado durante unos dias en el proceso na-
tural del producto una vez almacenado y confor-
mado.

Se comprendera mejor el objeto de esta in-
vencion con ayuda de la descripcion siguiente
efectuada en base a un ejemplo practico de rea-
lizacidn; esta descripcién se efectiia en base a los
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dibujos de los planos anexos, en los que:

La figura 1 muestra una vista en alzado la-
teral de una maquina destinada a la produccién
de turba partiendo de purines u otros productos
organicos liquidos.

La figura 2 se corresponde con una vista en
perspectiva de la maquina anterior, desde el late-
ral opuesto.

Segin se observa en las figuras la maquina
objeto de esta invencién dispone de dos tolvas
(1) y (2) en las cuales se introducen respectiva-
mente purines y serrin, virutas u otras materias
organicas de desecho. El contenido de ambas tol-
vas se deposita en otra inferior (3) que dispone de
un removedor (4), montado en un eje horizontal
y accionado por un motor correspondiente, que
efectia la mezcla de ambos productos.

La tolva (3) presente inferiormente un con-
ducto horizontal (8) que incluye en su interior un
tornillo sinfin (5) accionado por un motor (10)
que le transmite el movimiento a través de la co-
rrespondiente polea (11). Este tornillo sinfin mez-
cla y compacta las materias primas empujandolas
a lo largo del conducto (8) que estd tapado supe-
riormente por una serie de chapas (12), hacia el
frente donde se coloca un embudo compactador
(6), de tal forma que la turba formada y com-
pactada sale inyectada a través de dicho embudo,
con la forma que éste presente, seccionandose en
porciones regulares por medio de unas cuchillas
(7) accionadas a intervalos de tiempo regulares o
sincronizadas con el avance del tornillo sinfin (5),
saliendo por una trampilla inferior (9) los bloques
de turba ya preparados y listos para la venta una
vez que durante un periodo de unos dias han sido
almacenados para conseguir la fermentacién na-
tural de los componentes y en consecuencia eli-
minar todo rastro de olor o de otros elementos
contaminantes.

No se considera necesario hacer mas extensa
esta descripcién para que cualquier experto en la
materia comprenda el alcance de la invencion y
las ventajas que de la misma se derivan.

Los términos en los que se ha redactado esta
memoria deberan ser tomados siempre en sentido
amplio y no limitativo.

Los materiales, forma y disposicién de los ele-
mentos seran susceptibles de variacion siempre y
cuando ello no suponga una alteracién de las ca-
racteristicas esenciales del invento, que se reivin-
dican a continuacion:
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REIVINDICACIONES

1. Méquina para obtener turba a partir de pu-
rines, caracterizada porque comprende dos tol-
vas de alimentacién (1) y (2) en las cuales se depo-
sitan respectivamente los purines y serrin, viruta,
paja u otras materias primas de desecho, alimen-
tando dichas tolvas una tercera tolva inferior (3)
que incluye interiormente un removedor (4) que
mezcla los productos liquidos y sélidos dejandolos
caer en un cilindro horizontal (8) que incluye inte-
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riormente un tornillo sinfin (5) que mezcla y com-
pacta el producto obtenido impulsandolo hacia la
salida, donde dispone de un embudo compacta-
dor (6) que le proporciona la forma deseada al
producto, que es seccionado en porciones regula-
res por medio de unas cuchillas (7), obteniéndose
en una boca de descarga o trampilla de salida
(9), colocada inferiormente, porciones regulares
de turba que se ha de dejar fermentar de forma
natural antes de su distribucién y venta.
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