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DESCRIPCION

Horno de brasa perfeccionado.
Objeto de la invencién

La presente memoria descriptiva se refiere a
una solicitud de Modelo de Utilidad, relativo a un
horno de brasa perfeccionado, cuya finalidad es-
triba en permitir a tenor del mismo la preparacién
de una pluralidad de productos alimenticios, pu-
diendo incluso incorporarse espadas o elementos
de sustentacién rotativos, disponiendo de puer-
tas independientes para el acceso al interior, con-
cretamente para el acceso a la camara del horno
y a la cdmara de braseado y combustién, pre-
sentando las puertas el pertinente acristalamiento
con medios de seguridad, lo cual redunda en per-
mitir la visualizaciéon directa de la zona interna
del horno y consecuentemente de los productos
alimenticios sometidos a la actuacién del horno en
su camara de horneado o de braseado, teniendo
una sola fuente generadora de calor, que se situa
en la parte inferior de la cidmara principal, ali-
mentada por carbén vegetal, y potenciada por el
aire suministrado a través del registro situado en
la parte inferior de la misma, en concreto sobre un
cajon cenicero, presentando la cualidad de permi-
tir regular la combustién y como consecuencia del
contexto de la actuacién del horno de braseado en
cuestion.

Campo de la invencion

Esta invencién tiene su aplicacién dentro de
la industria dedicada a la fabricacién de hornos,
especialmente de hornos modulares para el trata-
miento de productos alimenticios.
Antecedentes de la invencion

El solicitante tiene conocimiento de la existen-
cia en la actualidad un gran nimero de hornos,
que presentan como antecedente histdrico el tra-
dicional horno romano fabricado a partir de una
serie de piezas fabricadas en adobe, las cuales de-
bidamente colocadas dan como consecuencia la
configuraciéon de una béveda semiesférica, que en
colaboracion con una puerta y la pertinente salida
de humos, generan el calentamiento paulatino de
la zona interna, a tenor de la introduccién en el
interior del cuerpo semiesférico, de lenia que du-
rante su combustién genera el calentamiento de
la béveda, permitiendo con posterioridad la in-
troduccién de alimentos para su pertinente hor-
neado.

El solicitante tiene también conocimiento de
una pluralidad de modelos de hornos, que alimen-
tados por gas o energia eléctrica, en colaboracion
con quemadores o resistencias, producen el calen-
tamiento perimetral de las cAmaras de horneado,
generan el pertinente calor en colaboraciéon di-
recta con las chapas que recubren la zona interna,
que potencian y distribuyen el calor recibido de
las resistencias o de los quemadores, actuando en
este ultimo caso como difusores directos del calor.

El solicitante conoce la existencia de hornos
configurados como estructuras metdlicas en cuya
zona interna pueden incorporarse distintos ele-
mentos cerdmicos que en colaboracién con una
fuente generadora de calor, producen el calen-
tamiento perimetral de la superficie externa del
area ceramica interna, consiguiendo que las pie-
zas ceramicas generen un calor en la zona interna
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facilitando la preparacién de diferentes produc-
tos alimenticios, generalmente del horneado o soa-
sado de los productos introducidos en el interior
del horno asi configurado.

Sin embargo, el solicitante no tiene conoci-
miento de la existencia en la actualidad de un
horno que alimentado directamente por carbén
vegetal o combustible similar, permita la ac-
tuacion del horno en cuestiéon en su zona superior
como un horno convencional, mientras que en la
zona inferior permite el pertinente braseado de los
productos alimenticios introducidos en la camara
inferior, con independencia de que éstos se sitien
en espadas posicionadas transversalmente, o bien
sobre parrillas, contando con los correspondientes
elementos que actiian como graseros, y teniendo
las correspondientes bandejas receptoras de las
cenizas producidas por el combustible.
Descripcién de la invencion

El horno de brasa perfeccionado que la in-
vencion propone, se configura en si mismo como
una evidente novedad dentro de su campo espe-
cifico de aplicacién, al presentar en su contexto
una pluralidad de ventajas no conocidas hasta el
momento en hornos convencionales utilizados de
forma general para la preparaciéon de productos
alimenticios.

De forma méas concreta, el horno de brasa
perfeccionado objeto de la invencién, estd cons-
tituido a partir de un cuerpo fabricado en ma-
terial metalico, debidlamente aislado en su zona
interna, en el cual se contempla la existencia de
dos cdmaras yuxtapuestas, una situada en la zona
superior y otra en la zona inferior, concretamente
destinada la cdmara superior para el pertinente
horneado de alimentos, mientras que la situada
en la parte inferior, en correspondencia directa
con el combustible generador del calor, estd des-
tinada a ser utilizada como zona de braseado, con
independencia de que los productos a tratar, con-
cretamente los productos alimenticios, sean incor-
porados sobre parrillas, espadas o bandejas.

En la zona inferior, el cuerpo del horno pre-
senta las pertinentes patas de soporte provistas
de conteras o ruedas que permiten su desplaza-
miento, formando un hueco inferior entre las pa-
tas de soporte en el que se incorpora un carro con
ruedas, destinado al almacenaje del carbon vege-
tal o combustible similar, existiendo en la zona in-
ferior del frontal del horno, un volante destinado
a la regulacién de la cdmara de combustién, pre-
sentando a continuacién y siempre en sentido ver-
tical ascendente, un frontal provisto de un cajén
cenicero, dotado de registros para permitir la in-
troduccién en mayor o menor medida del aire que
genere una mayor o menor aceleracién en la com-
bustién solicitada al combustible incorporado so-
bre la tolva constitutiva de la cdmara de com-
bustién, en la cual se realiza la combustion di-
recta de la fuente generadora del calor solicitado
por el horno para las operaciones de braseado u
horneado.

El horno presenta dos puertas de acceso al in-
terior, debidamente acristaladas con vidrios de se-
guridad, fijadas con tornillos de regulacién, con-
tando interiormente cada uno de los receptaculos
constitutivos de la cdmara de braseado y de hor-
neado con los pertinentes elementos para el fin
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solicitado en su actuacion.

La parte superior del horno presenta un reloj
termométrico, asi como un tubo de salida de ga-
ses de diametro apropiado, y disponiendo de un
mando para la regulacién del tubo de la salida
de gases, disponiendo internamente de un difusor
cortallamas posicionado junto a la salida.

De esta forma, el combustible incorporado
sobre la bandeja situado en la cdmara de bra-
seado produce el calentamiento del contexto de la
camara inferior y de la superior, permitiendo en
esta camara inferior el braseado de los alimentos,
y en la parte superior las pertinentes operaciones
de horneado, entre las que se contempla las que se
contempla la introduccién de alimentos sobre una
sartén o paella para la preparacion de productos
que requieran un horneado ulterior a la prepa-
racién del alimento sobre otra fuente generadora
de calor.

Descripcién de los dibujos

Para complementar la descripciéon que se esta
realizando y con objeto de ayudar a una me-
jor comprension de las caracteristicas del invento,
se acompana a la presente memoria descriptiva,
como parte integrante de la misma, una hoja de
planos en la cual con carédcter ilustrativo y no li-
mitativo, se ha representado lo siguiente:

La figura nimero 1.- Muestra una vista en al-
zado frontal parcialmente seccionado del objeto
de la invencién, relativo a un horno de brasa per-
feccionado.

Realizacién preferente de la invencion

A la vista de esta figura, puede observarse
como el horno de brasa perfeccionado (1), estd
constituido a partir de un cuerpo de cualquier
naturaleza, debidamente protegido interiormente
y aislado de forma adecuada, que presenta pa-
tas (3) en la parte inferior, provistas de conteras
antideslizantes o en su sustituciéon de unas rue-
das de giro libre para permitir su pertinente des-
plazamiento, presentando las patas (3) entre las
mismas un espacio (4) destinado a permitir la in-
troduccién de un carro de ruedas (5) destinado
a permitir la introduccién de un carro con rue-
das (5) destinado a permitir el almacenamiento
de carbén vegetal o combustible similar para la
alimentacién del horno de brasa (1).

A continuacién y sobre la estructura del cuer-
po (2) del horno (1), se ha previsto la incorpo-
racién de un volante (6) para la regulacién de
la cadmara de combustién, disponiendo a conti-
nuacion de una zona transversal constitutiva de
un frontal en el que se encuentra situado un cajéon
receptor de cenizas (7) provisto de registros (8),
a tenor de los cuales y con su pertinente apertura
en mayor o menor medida, se introduce un cau-
dal de aire en el interior de la cdmara de braseado,
situada en la zona inferior, en la que se ha incor-
porado una tolva (9), en la que se incorpora el
carbén vegetal o combustible similar, generador
de la fuente de calor que facilitard el horneado
o el braseado en las cdmaras (30) y (31) situadas
respectivamente en la parte superior e inferior del
cuerpo (2) del horno (1).

En la cdmara (31) se ha previsto la incor-
poracién de un canalén recoge-grasas (10), asi
como parrillas (11) o bien opcionalmente una es-
pada giratoria (12), constitutiva de un rustidor,
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cerrdndose la cdmara (31) con una puerta (20)
provista de un vidrio de seguridad (22) fijada con
medios (21) configurados como tornillos que per-
miten su pertinente regulacion.

La cdmara superior (30), cuenta en la zona in-
ferior con un canalén recoge-grasas (13), rejillas
de soporte (14) para las bandejas portadoras de
los productos alimenticios y en la parte superior
con un soporte (15) para la sustentacién de reci-
pientes o paellas.

El cuerpo (2) se remata en la parte superior
por un difusor cortallamas situado interiormente,
presentando en el frontal superior un reloj (16),
un tubo de salida de gases (17) con didmetro ade-
cuado, y un mando de regulacién (18) para la
salida de los gases a través de los tubos (17), de-
biendo indicarse que todos los elementos situados
en la zona interna, tal y como pueden ser parri-
llas, bandejas, graseros, rejillas, etc., se fijan a las
paredes laterales del cuerpo (2) mediante elemen-
tos de soporte (19).

En resumen, la invencién constituida por el
horno de brasa perfeccionado, incorpora un cuer-
po en el que se ha previsto una sola camara, en
la que se destacan tres compartimentos unidos
entre si, cada uno de ellos destinado a un fin,
disponiendo de dos puertas independientes, con-
cretamente la puerta superior (20) para el acceso
a la cdmara superior (30), destinada a ser uti-
lizada como una cdmara de horno propiamente
dicha, mientras que la puerta inferior (20°) per-
mite el acceso a la cdmara de braseado y com-
bustién (31), estando ambas puertas (20) y (20)
provistas de cristales (22), mediante los cuales se
logra la visién de la zona interna, lo que facilita
la pertinente manipulacién y actuacién sobre los
alimentos.

El horno de brasa (1), estd alimentado por
una sola fuente de calor situada en la parte in-
ferior de la cdmara (31), siendo dicha camara de
combustién configurada como un soporte o ban-
deja (9) alimentada por carbdén vegetal y regu-
lada por el aire que le suministra los registros
(8) situados en el frontal del cajén cenicero (7),
consiguiendo de esta forma regular la combustion
al mismo tiempo de la cdmara superior (30) del
horno (1), a la que se accede por una puerta inde-
pendiente y debiendo indicarse que se incorporan
guias laterales (19) para la colocacién de los per-
tinentes soportes, rejillas, bandejas, etc..

La espada giratoria (12) puede estar imple-
mentado con un mando eléctrico.

La bandeja o soporte (9) alimentada por car-
bon vegetal y regulada por el aire suministrado
por los registros (8), estd capacitada para ser
movilizada en sentido vertical ascendente y des-
cendente, con objeto de incrementar o reducir la
accién del combustible transformado en brasas,
tanto sobre los productos alimenticios incorpora-
dos en la cdmara (31) o en la cdmara superior
(30), realizandose la movilizacién de esta bandeja
o soporte (9) a tenor de la actuacién realizada
por el usuario del horno (1) sobre el volante (6)
incorporado en la zona frontal superior.

No se considera necesario hacer més extensa
esta descripcién para que cualquier experto en la
materia comprenda el alcance de la invenciéon y
las ventajas que de la misma se derivan.



5 ES 1 041 860 U 6

Los materiales, forma, tamano y disposicién
de los elementos seran susceptibles de variacion,
siempre y cuando ello no suponga una alteracién
a la esencialidad del invento.
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Los términos en que se ha descrito esta me-
moria deberdn ser tomados siempre con caracter
amplio y no limitativo.
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REIVINDICACIONES

1. Horno de brasa perfeccionado, de los cons-
tituidos a partir de un cuerpo (2) que puede adop-
tar cualquier configuracién que se estime opor-
tuna, estando fabricado en materiales provistos
de los pertinentes revestimientos aislantes, incor-
porando patas (3) provistas de conteras o ruedas
de giro libre, y presentando puertas (20) dotadas
de vidrios de seguridad (22), provistas de elemen-
tos de regulacion y abisagrado (21), caracteri-
zado porque en la zona inferior del cuerpo (2) y
entre las patas (3) se encuentra situado un hueco
constitutivo de un compartimento (4), en el que
se encuentra incorporado un recipiente (5) presen-
tando en la parte inferior delantera un volante (6)
para la regulacién de la cAmara de combustion, te-
niendo a continuacién un frontal constituido por
un cajon cenicero (7) con registros para la toma
de aire (8), disponiendo de una tolva (9) consti-
tutiva de la cAmara de combustion situada en la
zona inferior del drea (31), en la que se encuen-
tra situada transversalmente un canalén recoge-
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grasas (10), asi como parrillas (11) o bien op-
cionalmente una espada giratoria (12) accionada
eléctricamente, teniendo en la parte superior una
cdmara de horneado (30) provista inferiormente
de un canaldén recoge-grasas (13), y en la parte
superior rejillas de soporte (14) para bandejas y
similares, y a continuacién un soporte (15) para
paellas y similares, estando sustentados todos los
elementos introducidos en las cAmaras superior e
inferior (30) y (31) respectivamente, por sopor-
tes (19) emergentes transversalmente de los cos-
tados internos de las camaras superior e inferior
del cuerpo (2) del horno (1).

2. Horno de brasa perfeccionado, segun la pri-
mera reivindicacién, caracterizado porque en la
zona inferior del cuerpo superior constitutivo del
remate del cuerpo (2) del horno (1), se ha previsto
un difusor cortallamas, existiendo en el frontal su-
perior del cuerpo (2) un reloj termométrico (16),
un tubo de salida de gases (17), y un regulador
c() n;ando de regulacién de la salida de los gases

18).
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