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k11 Número de publicación: 2 153 285
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k57 Resumen:
Secadero perfeccionado de productos vegetales,
constituido a partir de dos cámaras independien-
tes (1) y (2), comunicadas entre śı mediante cintas
transportadoras (11) y (12), las cuales conducen in-
teriormente productos vegetales desde una tolva de
alimentación (60) hasta un punto de descarga (70),
contando la cámara (1) con un generador de aire
caliente (21) formado por quemadores de gasóleo,
opcionalmente de otro producto apropiado para su
alimentación, disponiendo de la posibilidad de incor-
porar un caudal de aire caliente y seco en el inte-
rior de la primera cámara (1), y presentando una
campana extractora (31) conductora del aire caliente
(21) hasta el intercambiador (50) a través de una
conducción (41) provista de ventiladores aspirantes
en su interior.
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1 ES 2 153 285 B1 2

DESCRIPCION

Secadero perfeccionado de productos vegeta-
les.
Objeto de la invención

La presente memoria descriptiva se refiere a
una solicitud de Patente de Invención relativa a
un secadero perfeccionado de productos vegetales
cuya evidente utilidad reside en permitir el secado
de productos vegetales, reduciendo la cantidad de
humedad que poseen desde el 85 % habitual hasta
una cantidad cercana al 8 %.

La invención realiza el secado de vegetales me-
diante la utilización de una corriente de aire ca-
liente y seco que se hace circular entre los vege-
tales, que circulan a contracorriente, derivándose
de esta disposición unas indudables ventajas de
orden económico, técnico y ambiental.
Campo de la invención

La invención tiene su aplicación dentro de la
industria dedicada a la fabricación de maquinaria
aplicable en el tratamiento de productos vegeta-
les, más concretamente dentro de la industria de-
dicada a la fabricación de secaderos industriales
de vegetales.
Antecedentes de la invención

Es conocida la existencia de secaderos de ve-
getales de tipo túnel, compuestos por un cuerpo
tubular dotado de cintas transportadoras en su
interior que realizan un circuito en zigzag longi-
tudinal, atravesando los vegetales que portan la
longitud total del secadero una cantidad deter-
minada de veces, existiendo una corriente de aire
caliente y seco que atraviesa longitudinalmente el
citado cuerpo tubular por su interior.

Termodinámicamente la disposición más favo-
rable para efectuar un secado es disponer la cir-
culación del aire caliente a contracorriente de la
circulación de los vegetales, verificándose el se-
cado final, más enérgico, con el aire más seco y
efectuándose el secado inicial, suave, con el aire
que ha atravesado todo el secadero y se encuentra
a menor temperatura y más saturado de vapor de
agua.

Los secaderos de túnel que existen en la actua-
lidad no siguen esta disposición, realizándose el
secado por escalones y existiendo gradientes com-
plejos de la humedad y temperaturas del aire que
fluye por su interior, reduciendo la calidad del se-
cado y el rendimiento del secadero.

El solicitante no tiene constancia de la exis-
tencia de secaderos de vegetales que observen los
principios citados, siendo los mismos de un redu-
cido rendimiento termodinámico.
Descripción de la invención

El secadero perfeccionado de productos vege-
tales que la invención propone, constituye por śı
sólo una evidente novedad dentro de su campo
de aplicación, ofreciendo un rendimiento termo-
dinámico muy superior al de los secaderos de
túnel existentes en la actualidad e incorporando
todo tipo de mejoras que redundan en éste obje-
tivo.

Más concretamente la invención está consti-
tuida a partir de dos cámaras de secado, inde-
pendientes pero situadas consecutivamente, por
las que circulan cintas transportadoras que tras-
ladan los vegetales a secar a contracorriente del
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flujo de aire caliente, que es introducido en las
mismas por su parte inferior, extrayéndose por
su zona superior.

La invención dispone de dos generadores de
calor independientes para cada una de las cáma-
ras, lográndose de esta manera una óptima ade-
cuación de las condiciones termodinámicas dentro
de cada una de las citadas cámaras, que asimismo
disponen de campanas extractoras independien-
tes que conducen el aire cargado de humedad ha-
cia un intercambiador que precalienta el aire fŕıo
con el que se alimentan los quemadores que surten
de aire caliente a la invención, los intercambiado-
res aprovechan la diferencia de entalṕıa entre el
aire entrante y el saliente, que cede calor al aire
fŕıo y produce la condensación de parte de la hu-
medad captada a los vegetales, para lo que los in-
tercambiadores poseen purgas en un punto bajo
de sus volúmenes.

De esta manera el rendimiento de la in-
vención se incrementa de una manera notable,
reduciéndose al mismo tiempo la temperatura del
aire que se expulsa a la atmósfera.

Con los elementos citados se consigue un ade-
cuado escalonamiento del proceso de secado, rea-
lizándose en la primera cámara un secado del agua
superficial que los vegetales poseen después de pa-
sar por el lavadero y una primera extracción de
la humedad interna, adecuadas para su entrada
en la segunda cámara, que cuenta con unas ca-
racteŕısticas termodinámicas más espećıficas para
realizar un secado adecuado al tipo de vegetal de
que se trate y su uso final.

Todas las variables que intervienen en el pro-
ceso de secado y que pueden ser variadas, están
en manos de un ordenador que vela por mante-
nerlas dentro de los márgenes especificados, auto-
matizando el conjunto que, de esta manera, logra
una gran repetibilidad y un aumento general de
la productividad y del rendimiento.
Descripción de los dibujos

Con el objeto de lograr una mejor compren-
sión de las caracteŕısticas de la invención, se
acompaña la presente memoria descriptiva de una
hoja de planos en la cuál, con carácter ilustrativo
y no limitativo, se ha representado lo siguiente:

La figura número 1.- Muestra una sección lon-
gitudinal esquemática de la invención, aprecián-
dose los volúmenes que delimitan los principa-
les elementos y dispositivos que componen la in-
vención.

La figura número 2.- Ilustra una vista en
planta de un esquema de la invención.
Realización preferente de la invención

A la vista de las figuras puede observarse como
el secadero perfeccionado de productos vegetales
que se preconiza esta constituido a partir de dos
cámaras (1) y (2), independientes pero comunica-
das mediante cintas transportadoras (11) y (12),
que conducen por su interior productos vegeta-
les desde la tolva de alimentación (60) hasta la
descarga (70).

La cámara (1) posee un generador de aire ca-
liente (21), constituido a partir de quemadores de
gasóleo o de gas, que introduce un determinado
caudal de aire caliente y seco, que incide sobre
los productos vegetales y que el aspirado por la
campana extractora (31) que lo conduce hasta el
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intercambiador (50) por la conducción (41), que
cuenta con ventiladores aspirantes en su interior.

La cámara (2), situada a continuación de la
anteriormente descrita, posee asimismo un gene-
rador de aire caliente (22), que a través del co-
lector (52) la provee de aire caliente y seco, que
es aspirado de la cámara (2) mediante una cam-
pana extractora (32), que conduce el aire, por
la conducción (42) hacia el intercambiador (50),
poseyendo asimismo ventiladores aspirantes en el
interior de la conducción (42) que aseguran la
depresión necesaria para la extracción del aire
húmedo.

El aire fŕıo de alimentación a los generadores
de aire caliente (21) y (22) proviene en los dos ca-
sos de un intercambiador (50), constituido a par-
tir de una pluralidad de canalizaciones paralelas
por las que discurre alternativamente y contraco-
rriente aire proveniente de las cámaras y aire fŕıo
exterior.

En el citado intercambiador (50) se produce
un enfriamiento del aire húmedo extráıdo de las
cámaras (1) y (2) y como consecuencia se produce
una condensación de la humedad que es extráıda
mediante purgas situadas en la zona inferior del
citado intercambiador (50).

Según el esquema de la invención que se ad-
junta, el sentido de circulación de los productos
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vegetales es de derecha a izquierda y de arriba
a abajo, mientras que las corrientes de aire ca-
liente discurren de izquierda a derecha y de abajo
a arriba.

Todos los elementos estáticos descritos están
fabricados en chapa metálica doble que contiene
fibra de vidrio o similar en su interior, aislando
los volúmenes y conducciones para un mejor ren-
dimiento termodinámico de la invención.

El funcionamiento de la invención está asistido
por un adecuado soporte informático que automa-
tiza el control de las variables que entran en juego
en el proceso, incorporando los sensores y trans-
ductores adecuados para captar la información aśı
como de los servomecanismos adecuados para su
eventual modificación.

No se considera necesario hacer más extensa la
presente memoria descriptiva para que cualquier
experto en la materia comprenda el alcance de la
invención y las ventajas que de su uso se derivan.

Los materiales, formas, tamaños y dispo-
sición de los elementos que constituyen la in-
vención serán susceptibles de modificación siem-
pre y cuando ello no suponga una alteración a la
esencialidad del invento.

Los términos en que se ha escrito la presente
memoria descriptiva deberán ser tomados siempre
en sentido amplio y no limitativo.
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REIVINDICACIONES

1. Secadero perfeccionado de productos ve-
getales, caracterizado por estar constituido a
partir de dos cámaras independientes (1) y (2),
las cuales se encuentran comunicadas entre śı me-
diante cintas transportadoras (11) y (12), que
conducen por su interior productos vegetales des-
de la tolva de alimentación (60) hasta el punto de
descarga (70), contando la cámara (1) de un ge-
nerador de aire caliente (21), constituido a partir
de quemadores de gasóleo, opcionalmente de gas
o producto similar, mediante el cual se introduce
un determinado caudal de aire caliente y seco en
el interior de la cámara (1), presentando una cam-
pana extractora (31) que conduce el aire caliente
(21) hasta un intercambiador (50) a través de una
conducción (41), contando la conducción (41) con
ventiladores aspirantes en su interior.

2. Secadero perfeccionado de productos ve-
getales, según la primera reivindicación, carac-
terizado porque la cámara (2), situada a conti-
nuación de la cámara (1), cuenta también con un
generador de aire caliente (22), que a través de un
colector (52) introduce aire caliente y seco, el cual
es aspirado de la cámara (2) mediante una cam-
pana extractora (32), que conduce el aire a través
de una conducción (42) hasta el intercambiador
(50), contando igualmente con ventiladores aspi-
rantes en el interior de la conducción (42).

3. Secadero perfeccionado de productos ve-
getales, según las anteriores reivindicaciones, ca-
racterizado por estar dotado de un intercambia-
dor (50) generador del aire fŕıo que se incorpora
en los generadores de aire caliente (21) y (22), es-
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tando constituido el intercambiador (50) por una
pluralidad de canalizaciones paralelas por las cua-
les discurre alternativamente y a contracorriente
aire que proviene de las cámaras y del aire fŕıo
externo.

4. Secadero perfeccionado de productos ve-
getales, según las anteriores reivindicaciones, ca-
racterizado porque en el intercambiador (50) se
efectúa el enfriamiento del aire húmedo extráıdo
de las cámaras (1) y (2), disponiendo de elementos
extractores configurados como purgas situadas en
la zona inferior del intercambiador (50).

5. Secadero perfeccionado de productos ve-
getales, según las anteriores reivindicaciones, ca-
racterizado porque el sentido de circulación de
los productos vegetales es de derecha a izquierda
y de arriba a abajo, mientras que las corrientes
de aire caliente discurren de izquierda a derecha
y de abajo a arriba.

6. Secadero perfeccionado de productos ve-
getales, según las anteriores reivindicaciones, ca-
racterizado porque los elementos estáticos cons-
titutivos del secado están fabricados en chapa
metálica doble dotada de fibra de vidrio o similar
en su zona interna.

7. Secadero perfeccionado de productos ve-
getales, según las anteriores reivindicaciones, ca-
racterizado porque la invención presenta un im-
plemento informático configurado como un autó-
mata que genera el control de las variables exis-
tentes en el secadero, incorporando sensores y
transductores apropiados que captan la informa-
ción del secadero y de los servomecanismos ade-
cuados.
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Categoŕıa de los documentos citados
X:

Y:

A:

de particular relevancia

de particular relevancia combinado con otro/s de la

misma categoŕıa
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