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@ Resumen:

Nuevas aplicaciones del Aloe vera en la industria ali-
menticia.

El Aloe vera es (til en la fabricacién de zumos. Para
ello, se incorpora en el zumo un porcentaje de zumo
concentrado de Aloe vera del 1 a 50% (v/v).

El zumo de partida se selecciona entre zumos natu-
rales de frutas y/o hortalizas y zumos fermentados
de uvas (vinos).

La invencién es de gran interés en el sector de la
Industria Alimenticia.
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DESCRIPCION

Nuevas aplicaciones del Aloe vera en la indus-
tria alimenticia.

Campo técnico de la invencién

La presente invencién se encuadra dentro del
sector de la industria alimenticia y, especialmente
se refiere a nuevas aplicaciones del Aloe vera den-
tro este campo.

Estado de la técnica anterior a la invencién

El aloe es una planta perenne perteneciente a
la familia de las lilidceas, que incluye dentro de su
género unas doscientas especies diferentes, desta-
cando entre ellas el dloe barbado o Aloe vera por
sus multiples aplicaciones en medicina, farmacia
y cosmética.

El Aloe vera es una planta de hojas largas y
carnosas, que arrancan de la parte baja del tallo,
el cual termina en una espiga de flores rojas o
blancas.

Los extractos de las hojas de aloe contienen
aloina, que es una mezcla de principios activos
incluyendo uno o mas alcaloides, cuyas propieda-
des varian dependiendo de la variedad utilizada.

La variedad maés utilizada es el Aloe vera por
sus amplias cualidades medicamentosas, cuyos ex-
tractos se han venido utilizando desde antiguo en
la preparacién de formulaciones farmacéuticas y
cosméticas.

Existen multiples patentes en relacién con el
Aloe vera, entre las cuales se ha hecho una se-
lecciéon meramente ilustrativa de las aplicaciones
de esta planta.

— Patente espaniola 2008607 relativa a un
peine para el tratamiento del cabello cons-
tituido por un cuerpo sélido provisto de un
asidero y unas puas, los cuales estan forma-
dos por aceites naturales, productos vitami-
nados y Aloe vera, de tal modo que al pasar
el cuerpo del peine entre los cabellos se van
desprendiendo los productos que lo forman
impregnando el pelo y el cuero cabelludo.
El peine se va desgastando con el uso mien-
tras que sus componentes van realizando un
tratamiento del cabello vigorizéndolo y evi-
tando su caida.

— Patente espanola 2019828 que se refiere a un
procedimiento para la obtencién de un pro-
ducto regenerador capilar que comprende la
preparacion de una solucién hidroalcohdlica
de huevo y extracto de aloe cuyos com-
ponentes se mezclan a fondo hasta per-
fecta homogeneidad incorporandose final-
mente un conservante. El producto asi ob-
tenido tiene aplicacién en el tratamiento de
distintos problemas capilares como desvi-
talizacion, pitiriasis simple, dermatitis se-
borréica y alopecia.

— Patente espanola 2123465 relativa a una
composicién dermatolégica regeneradora
del cabello y para el tratamiento de la piel
que comprende agua desmineralizada, alco-
hol, y extractos vegetales de tornillo, limén
y Aloe vera entre otros, junto una pequena
proporcién de vitamina B6.
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— Patente europea 0264906 que se refiere a
una preparacién para uso en la higiene bu-
cal, constituida por un vehiculo adecuado,
extracto de Sanguinaria canadiensis y de
Aloe vera, cloruro de cinc y otras sales solu-
bles como estabilizantes, que puede presen-
tarse en forma de pasta o de liquido para la
limpieza y pulido de los dientes, para refres-
car la cavidad bucal y para acondicionar los
tejidos de la cavidad bucal.

— Patente Europea 0425398 relativa a un pro-
cedimiento para la preparacién de un “agua
de aloe” que comprende la condensacion del
vapor de ebullicién de un triturado de ho-
jas de aloe. El liquido de condensacién o
agua de aloe tiene aplicacién en la prepa-
racion de productos cosméticos destinados
al tratamiento de la piel o el cabello.

— Patente europea 0621787 que se refiere a
una mezcla terapéutica para el tratamiento
de afecciones de la piel tales como que-
maduras, heridas abiertas, golpes y abra-
siones. La mezcla comprende un extracto
de Aloe vera (libre de savia amarilla y de
alofna), alantoina y aceite de esencia de la-
vanda, junto con un portador cosmética o
farmacéuticamente aceptable.

— Patente europea 0620727 que se refiere a
pellets para uso farmacéutico o cosmético
conteniendo uno o mas extractos de plan-
tas, entre los que se prefiere el jugo de Aloe
vera, inmersos en una matriz de coldgeno o
un hidrolizado de coldgeno, gelatina, gela-
tina fraccionada o un derivado de gelatina,
o proteinas vegetales o un hidrolizado de las
mismas.

— Patente europea 0627223 relativa a una
composicién para la administracién tépica
de sustancias farmacolégicamente activas o
cosméticas en la que dichas sustancias se
encuentran emulsionadas en un gel de Aloe
vera y coldgeno natural modificado. La
citada composicién tiene propiedades te-
rapéuticas cicatrizantes y antiflojisticas.

— Patente internacional W9308810 que se re-
fiere al uso de productos derivados de aloe
como el acemannan, para el tratamiento de
enfermedades relacionadas con el sistema
inmune.

— Patente internacional W9526198 que se re-
fiere a complejos metalicos de extractos de
aloe para el cuidado de la piel y el cabello.

Aunque el Aloe vera ha sido, y estd siendo en
la actualidad, ampliamente utilizado en el sector
farmacéutico y cosmético, su uso ha estado limi-
tado a la aplicacion tépica. No se tiene conoci-
miento de su uso oral, ni menos de su incorpo-
racién en productos del sector alimenticio.
Descripcion detallada de la invencién

La presente invencién, tal y como se indica en
su enunciado, se refiere a nuevas aplicaciones del
Aloe vera en el sector de la Industria Alimenticia.
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Ma3s concretamente, la presente invencién pro-
pone la incorporacién de zumo de Aloe vera esta-
bilizado, en zumos naturales de frutas, hortalizas
o sus mezclas, asi como en zumos de uva fermen-
tados (vinos). Con ello, se consigue un nuevo pro-
ducto alimenticio que atna las propiedades ven-
tajosas para el organismo de ambos productos al
tiempo que se consiguen otras ventajas, tanto de
tipo nutricional como organoléptico.

En la composicién del zumo concentrado de
Aloe vera pueden encontrarse los siguientes com-
ponentes:

— Aminoécidos esenciales: valina, metionina,
fenilalanina, lisina, leucina, isoleucina, trip-
tofano y lignina.

— Aminoécidos complementarios: alanina, his-
tidina, serina, arginina, glicina, prolina, ti-
rosina, etc.

— Glucidos: pentosa, hexosa, galactosa y glu-
cosa entre los monosacdridos; y celulosa,
glucégeno y almidoén entre los polisacaridos.

— Acidos grasos y esteroides: acido aspartico,
acido glutamico, acido urdmico, campeste-
rol, sitosterol-B, colesterol HDL, &cido ci-
namonico, félico y salicilico.

— Vitaminas: A, By, B3, Bg, B2 y C.

— Nutrientes: carbono, hidrégeno, oxigeno,
nitrégeno, calcio, fésforo, magnesio, pota-
sio y sodio entre los elementos biogenésicos,
y cobre, hierro, manganeso, silicio, cinc y
boro entre los oligoelementos.

De acuerdo con la presente invencién, se pro-
porciona una nueva utilidad del Aloe vera para la
fabricacién de zumos naturales de frutas, horta-
lizas o sus mezclas, asi como de zumos de uva
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fermentados (vinos) caracterizada porque com-
prende la incorporacién en dicho zumo natural
o fermentado de un porcentaje de zumo estabi-
lizado de Aloe vera comprendido entre 1 y 50 %
(v/v). Normalmente, no es precisa la incorpo-
racion de ningin otro tipo de aditivo o conser-
vante. Para la conservacién del producto durante
largos periodos de tiempo antes de su consumo,
se puede optar por un proceso convencional de
pasteurizacion.

En una realizaciéon preferida de la presente in-
vencion, se incorpora un 7% (v/v) aproximada-
mente de zumo estabilizado de dloe en zumo de
naranja natural.

Las propiedades de los nuevos zumos de la pre-
sente invencién, incorporando Aloe vera, pueden
englobarse dentro del &mbito de beneficios para el
organismo, ya que contribuye al reforzamiento del
sistema inmunolégico, mejora el funcionamiento
del aparato digestivo y actda contra el cansancio
y la fatiga.

Por otra parte, dentro de las ventajas or-
ganolépticas, la incorporacién del Aloe vera en
los zumos naturales colabora a la estabilizacion
fisico-quimica de la “nube” del zumo, es decir,
ayuda a controlar la turbio-estabilidad de los zu-
mos, logrando un aspecto natural agradable, a la
vez que potencia el aroma y el sabor del zumo
resultante.

Modos de realizacién de la invencién

La presente invenciéon se ilustra adicional-
mente mediante el siguiente ejemplo que no debe
considerarse limitativo de su alcance.

Ejemplo

Se preparé un zumo de naranjas naturales de
forma convencional y se le incorporo un 7% (v/v)
de zumo estabilizado de Aloe vera.

Resulté un producto con excelente sabor y
cuya turbidez se mantuvo estable tras guardarlo
en el frigorifico durante un dia completo.
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REIVINDICACIONES

1. Nueva aplicaciéon del Aloe vera en la fa-
bricacién de zumos, caracterizada porque com-
prende la incorporaciéon de zumo estabilizado de
Aloe vera en dichos zumos.

2. Nueva aplicacién del Aloe vera, segin la rei-
vindicacion 1, caracterizada porque dicho zumo
estabilizado de Aloe vera se incorpora en el zumo
a fabricar en una proporcién del 1 al 50 % (v/v).

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

3. Nueva aplicacién del Aloe vera, segin la rei-
vindicacion 1, en que el zumo natural es un zumo
de frutas, hortalizas o mezclas de las mismas, o
zumo fermentado de uva.

4. Nueva aplicacién de Aloe vera segin la rei-
vindicacién 3, en que el zumo es un zumo de una
o mas frutas.

5. Nueva aplicacién del Aloe vera segin la rei-
vindicacion 3, en que el zumo es zumo de naranja.
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