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(57) Abstract: The invention relates to a method for fermenting
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substrates with the aim of obtaining alcohol for the preparation of
alcoholic beverages with a certain degree of quality and at lower
costs. The method makes it possible to obtain a time savings of
up to 50 % compared to common methods, thereby increasing the
output capacity of the facility. The method involves the combined
and simultaneous utilization of two different microorganisms such
as yeast and bacteria, and comprises the following steps: character-
izing the raw material; transforming the raw materials into ethanol
as a result of the combined action of both microorganisms; clarify-
ing and filtering the fermented medium and controlling the quality
of the finished product. The resulting product has a high degree of
alcohol and the natural tastes typical of fermentation.

l (57) Resumen: Se describe un procedimiento mediante el que se
realiza la fermentacién de substratos con el fin de obtener alcohol
de cierta calidad y a un menor coste, destinado a ser utilizado en
la elaboracién de bebidas alcohdlicas. El procedimiento permite
l obtener ahorros de tiempo de hasta un 50 % frente a los procedi-

mientos habituales, incrementando asf la capacidad de produccién
de la instalacién. Consiste en la utilizacién conjunta y simultdnea de
dos microorganismos diferentes, tales como levaduras y bacterias,

l y comprende las etapas de caracterizacion de las materias primas,
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tranformacién de las materias primas en etanol mediante la accién
conjunta de ambos microorganismos, clarificacién y filtracién del
medio fermentado, y control de la calidad del producto acabado. El
producto obtenido presenta un alto grado alcohdlico, con los sabo-
res naturales, propios de la fermentacién.
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